
 

     

             

 MODEL 128DC      Mes Ø 128 mm
Uitvoering              C-blade  \   / 
 

 

128C warm ontvetten runderkarkassen 
128C natrimmen bloedvlees/koud ontvetten algemeen 
128C technische varkensdelen en runderdelen 
128CDCS gerookte zalm en overig vis-slicing 
 
D blade                     speciaal mes voor gecontroleerd 
                                trimmen van zeer koud product

 

 

Stel……, sommige prijzen bevallen u niet meer, of  
misschien zijn er geen onderdelen meer leverbaar,  
maar uw motoren zijn nog in goede staat……… 
 

 ’ADAPTIVE’   flexibele kabels en handstukken    
                      passen op alle andere trimmers! 
 ’ADAPTIVE ’  onderdelen zijn zeer competitief!  
 

     Bel of mail en wij vertellen u direct de kosten; 
                 Tel. + 31 (0) 341 – 460 828 
            e-mail: info@infood-benelux.com 

Geschikt voor 
2850 & 4500 
tpm motoren 
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Vormgeving en diverse mes-uitvoeringen bieden 
een reeks van toepassingen. De applicaties zijn 
na enige training door niet-mesvaardige 
operators goed uit te voeren! 
Aandrijving geschiedt doorgaans d.m.v. 
elektrische motoren (4.500 tpm), maar ook zijn 
pneumatische aandrijvingen toepasbaar. 
 

 

 
  
 

MODEL 35         Mes Ø 35 mm 
Uitvoeringen     A-blade  l  l 
                           B-blade  ( ) 

 

 
 

MODEL 52         Mes Ø 52 mm 
Uitvoeringen      A-blade  l  l 
                            B-blade  ( ) 

 

 

MODEL 60         Mes Ø 60 mm 
Uitvoeringen       A-blade  l  l 
                             B-blade  ( ) 

60A bone trimming 
60A uithalen haas (varken)  
60A steekgat (varken) 
60B licht ontvetten 
60B opknappen kippenpoten 
60B ontzenen kalkoen-dijen 
64  uithalen superhaas (incl. kophaas-vrk) 

 35A bone trimming kleine structuur 
 35A lever pitten 
 35A oog verwijderen varkens 
 35A kip, dijen ontbenen 
 35A bloedlijn verwijderen vis 
 35B kraakbeen knoopjes verwijderen 

52A bone trimming 
52A kip, dijen ontbenen 
52A steekgat varkens 
52A kopvlees trimmen 
52B inwendig vet verwijderen (rund) 
52B wervel-vet en natrimmen (vis) 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

MODEL 69         Mes Ø 69 mm 
Uitvoeringen       A-blade  l  l 
                             B-blade  ( ) 

69A bone trimming grovere beenderen 
69A uithalen superhaas (incl. kophaas-vrk) 
69B inwendig vet hammen, natrimmen 
       restanten vlees van vet 
69B ontvet-applicaties lamsdelen 
69B opschonen kalveren-karkassen 

 

MODEL 90         Mes Ø 90 mm 
Uitvoeringen        B-blade  ( ) 
                              C-blade  \   / 

 

90B algemeen vettrimmen 
90B koud/hard vettrimmen 
90B middenrif uithalenvarken 
90B natrimmen reuzelresten 
90C kritisch trimmen varkensribben 
90C natrimmen hammen 

 

 MODEL 90DC       Mes Ø 90 mm 
Uitvoering             C-blade  \   / 
 

 

 
90C kritisch vet trimmen technische delen (vrk) 
90C natrimmen runderspierstukken 
90C zalmbewerkingen rooklaag / buikvet vers 

 

128C warm ontvetten runderkarkassen  
        (inwendig/uitwendig) 
128C natrimmen bloedvlees/koud ontvetten algemeen 
128C technische varkensdelen en runderdelen

MODEL 128      Mes Ø 128 mm 
Uitvoering          C-blade  \   / 

 


